


BienvenueBienvenueBienvenue

@ Y A S I . H O S T E L

Notre histoire,

Avant d’accueillir des voyageurs du monde entier, ce lieu avait déjà une âme. Ici, bien avant les valises et les
rencontres, on travaillait le bois.
Une ancienne menuiserie, elle-même héritière d’une corderie, d’où cette architecture si particulière, tout en
longueur, pensée à l’époque pour étirer, fabriquer, créer. Ce long bâtiment, ce couloir extérieur, ne sont pas
un hasard. Ils racontent une époque où chaque mètre servait à produire, à faire naître quelque chose de
concret.

Après le Covid, nous lui avons redonné vie. Pas en effaçant son passé, mais en le prolongeant.
Nous qui avons beaucoup voyagé, notamment en Amérique latine, nous y avons puisé cette chaleur humaine
et cet art de créer des liens si naturels.

Aujourd’hui, on n’y fabrique plus des cordes ni des meubles. On y crée des souvenirs, des rencontres, des
moments. Des voyageurs qui arrivent seuls et repartent avec des histoires. Des soirées qui commencent
autour d’un verre et finissent en amitiés. Des passages courts qui laissent des traces plus longues.
Ce lieu a toujours été fait pour relier. 

Avant, c’étaient des cordes. Aujourd’hui, ce sont des gens.

Bienvenue chez vous.

PROGRAMMATION / RÉSERVATION / PRIVATISATION

WWW.YASIHOSTEL.COM

+33 9 78 80 52 40 - CONTACT@YASIHOSTEL.COM



La Yasi Loustic
Blonde légère aux notes céréalières - 4,8%

3,30€ 6€ 5€    

La Louange 
Blanche rafraichissante et acidulée - 4,8%

3,70€ 7€ 6€    

La Loufoque
Triple de caractère avec des notes d’épices et caramel - 8%

4,50€ 8€ 7€     

L’Outrance
IPA douce et fruitée - 6%

4,30€ 7,50€ 6,50€  

La Neipa....
NEIPA sophistiquée et florale - 6%

4,50€ 7,80€ 6,80€  

Cidre brut
Rafraichissant et sucré - 4,7%

3,70€ 7€ 6€    

IPA - Brew Dog - 0,5% 5€

Cherry Chouffe (fruits rouge) - 8% 6,5€

Tripel Karmeliet - 8,4% 6,5€

LES BIÈRESLES BIÈRESLES BIÈRES
L E S  P R E S S I O N S

25cl 50cl Happy Hour*
BY LA LOUPIOTE

C I D R E  -  P R E S S I O N B Y  A P P I E

L E S  B I È R E S  B O U T E I L L E S  -  3 3 C L

D e s  b o n n e s  m o u s s e s  a r t i s a n a l e s ,  l o c a l e s  e t  B I O  !  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



BARBIE Vodka / Jus de Cranberry / Purée de Fruits rouges / Citron Vert 9€

CABIDO Gin / Eau de vie au CBD / Purée de Mangue / Citron vert & jaune /
Limonade / Sirop de Vanille 12,80€

CON RAZON Rhum Blanc / Sirop de Fallernum / Sirop Kiwi & Orgeat / Jus de
Cranberry / Jus de Goyave / Citron Jaune 11,80€

GISSAP Gin / Bissap maison / Jus d’Ananas / Purée de Passion 9€

OPPENHEIMER Vodka / Tequila / Gin / Rhum blanc / Purée de Passion / Purée de
Mangue / Citron Vert / Tabasco 10€

SUAVEMENTE
Chartreuse verte & jaune / Gin / Jus d’Ananas / Jus de Goyave /
Purée de Passion /  Purée de Mangue / Sirop de Fallernum /
Menthe fraîche / Citron Vert

13€

SLAY Gin / Fleur de sureau / Crème de pêche / Limonade / Aqua Faba et
paillettes ! 12,30€

VINTAGE CUBANITA Rhum Ambré / Citron Vert / Sirop de Rose / Prosecco  / Cannelle 9,50€

YASI MULE Mélange Mule maison : quraçao, verveine, gin, sirop de fallernum /
Ginger Beer / Citron Vert et paillettes ! 9€

YASI SOUR Mélange YASI Sour : Pisco, Amaretto, Limoncello, Scotch / 
Sucre / Citron Jaune / Aqua Faba 9,80€

YASI SPRITZ Mélange YASI Spritz : vodka, Chambord, purée de Fruits Rouges,
Bissap maison / Prosecco / Tonic 9€

LES COCKTAILSLES COCKTAILSLES COCKTAILS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

BY YASI BAR 

APÉROL Apérol / Prosecco / Eau Gazeuse 8,50€

CAMPARI Campari / Prosecco / Eau Gazeuse 8,50€

HUGO Liqueur de Sureau / Prosecco / Eau Gazeuse 8,80€

LIMONCELLO Limoncello / Prosecco / Eau Gazeuse 8,50€

S P R I T Z  L O V E R S  

C R E A T I O N S  M A I S O N



F R E S H  &  S P I C Y -  
L E S  M U L E S  

MOSCOW Vodka / Ginger Beer / Citron Vert / Angostura 8,50€

LONDON Gin / Ginger Beer / Citron Vert  / Angostura 8,50€

JAMAÏCAN Rhum Blanc / Ginger Beer / Citron Vert  / Angostura 8,50€

CHARTREUSE Chartreuse / Ginger Beer / Citron Vert 10€

SUZE Suze / Tonic 5€

GIN Gin / Tonic 8€

L E S  T O N I C S

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

BLOODY MARRY Vodka / Jus de Tomate / Citron  Vert/ Tabasco 8,50€

CAÏPIRIÑA Cachaça / Citron Vert / Sucre (variantes à la demande) 8,50€

CUBA LIBRE Rhum Blanc & Brun / Coca-Cola / Citron 8€

ESPRESSO MARTINI Vodka / Kahlua / Espresso 9€

MARGARITA Cointreau / Tequila / Citron Vert 9€

MOJITO Rhum Blanc & Brun / Menthe / Citron Vert / Sucre / Eau Gazeuse / Angostura 9€

PIÑA COLADA Rhum Blanc & Brun / Jus d’Ananas / Purée de Coco / Citron Vert 9€

PISCO SOUR Pisco / Citron Vert / Sucre / Aqua Faba 8,50€

PORN STAR MARTINI Vodka / Passoa / Passion / Citron Vert / Sirop de Vanille et son shot de Prosecco 10€

SEX ON THE BEACH Vodka / Liqueur de Pêche / Jus d’Ananas / Jus de Cranberry 9€

TI-PUNCH Rhum Blanc / Citron Vert / Sucre Roux 7,50€

L E S  I N T E M P O R E L S - L E S  C L A S S I Q U E S  Q U I  R A S S U R E N T



BARABAN Sirop de violette / Tonic / Citron / Menthe 7,50€

MOJITO 0% Eau gazeuse / Menthe fraîche / Citron / sucre 7,50€

PALERMO SPRITZ 0% Palermo / Tonic / Tranche d’orange 7€

PIÑA COLADA 0% Jus d’ananas / Purée coco / Citron vert 8€

SIN RAZON Jus de Cranberry / Jus de Goyave / Sirop de Kiwi / Sirop d’Orgeat / Citron Jaune 8€

VISSAP Gin 0% / Bissap maison / Jus d’ananas / Fruit de la passion 8€

YELOVE Jus d’ananas / Purée de Passion / Sirop de Rose / Citron 8€

S O F T  B U T  S E X Y -  L E S  S A N S  A L C O O L

LA CAVELA CAVELA CAVE

VIN BLANC Viognier 4€ 25€

VIN ROUGE Côte du Rhône 4€ 25€

VIN ROSÉ Coteaux d’Aix-en-Provence 4€ 25€

V E R R E  ( 1 2 C L )
L E S  V I N S

B O U T E I L L E

L E S  A P É R I T I F S

BAILEY 4cl 4€

MARTINI 4cl 4€

RICARD 2cl 3€

SUZE 4cl 4€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

S H O O T E R S
Babylon, Baby Guiness, Bali Drop, Boogab, Coeur Grenadine, Italian Lover, Lemon Drop, Madeleine, Peach Tart, Purple Haze, Sweet
Trouble, TGV, Virgin Loukoum, Vodko... (plus d’informations au comptoir)



SIROPS / DIABOLOS (+1€)
citron, fraise, pêche, vanille, cassis, kiwi, menthe verte, concombre, caramel, spéculos, orgeat,
hibiscus, rose, violette, sureau, basilic... et nouvelles entrées du moment. 

2€

SODAS : Ice Tea Pêche / Coca-Cola / Coca-Cola Zéro / Orangina / Oasis
RedBull (+0,50€) 3,50€

PERRIER (supplément sirop + 0,50€) 3,50€

JUS DE FRUITS
Pomme / ACE / Ananas / Orange / Abricot / Fraise / Tomate 3,50€

MONA FRENCH SODAS : les sodas artisanaux, bios et made in France  
Limonade / GingerBeer 4€

SYMPLES : Les infusions glacées légèrement pétillantes, bio, made in France et faibles en sucre.
Détox (Sauge, Sureau, Pomme), Énergisante (Thym, Menthe Poivrée, Citron), Relax (Verveine,
Lavande, Cerise) 

4€

BISSAP MAISON 
Infusion de fleurs d’hibiscus, menthe, clous de girofles, aussi connue sous le nom “Agua Jamaïca”. 4,10€

CLUB MATE 5,50€

LA CAFET’LA CAFET’LA CAFET’
L E  F R O I D

Pour votre santé, les produits sucrés sont à consommer avec modération.

Expresso 2€

Double Expresso 3,50€

Thé / Infusion (selon arrivage) 3,50€

Cappuccino 3,50€

Latte 4€

Chocolat Chaud 4€

L E  C H A U D

Supplément sirop : + 0,50€ | Option Lait Végétal :  +0,50€



Curry Mango Fromage Blanc 6,50€

Houmous Maison revisité (selon inspiration) 6,50€

Tapenade Maison (olives vertes, amandes, ail) 6,50€

Voyage en Tartinables (assortiment des 3 servis avec des crudités) 14,50€

Saint-Marcelin entier 6,50€

Camembert Rôti (avec ou sans miel) 8€

Terrine de Campagne 7.50€ 

Saucissons (selon arrivage : nature, noisettes, Beaufort, fines herbes, piment d’Espelette) 8,50€

Planche de Charcuterie 18€

Pour votre santé, les produits gras et salés sont à consommer avec modération. Végétarien                   Vegan

LA CANTINELA CANTINELA CANTINE
CARTE D’ÉTÉ

L E S  T A R T I N A B L E S

L E  F R O M A G E

L A  C H A R C U T E R I E

Pizza biquette (mozza, chèvre, olive, origan) 10€

Pizza Regina (mozza, jambon, champignons, olive, origan) 10€

Pizza Andalouse (mozza, chorizo, poivrons, olive, origan) 10€

Pizza Burratina (mozza, jambon cru, burrata, roquette, olive, origan) 12€

Grande Planche à partager 22,00€

G R O S S E S  F A I M S
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	LA CAFET’
	LE FROID
	SIROPS / DIABOLOS (+1€) citron, fraise, pêche, vanille, cassis, kiwi, menthe verte, concombre, caramel, spéculos, orgeat, hibiscus, rose, violette, sureau, basilic... et nouvelles entrées du moment.
	2€
	SODAS : Ice Tea Pêche / Coca-Cola / Coca-Cola Zéro / Orangina / Oasis RedBull (+0,50€)

	3,50€
	PERRIER (supplément sirop + 0,50€)

	3,50€
	JUS DE FRUITS Pomme / ACE / Ananas / Orange / Abricot / Fraise / Tomate

	3,50€
	MONA FRENCH SODAS : les sodas artisanaux, bios et made in France   Limonade / GingerBeer

	4€
	SYMPLES : Les infusions glacées légèrement pétillantes, bio, made in France et faibles en sucre. Détox (Sauge, Sureau, Pomme), Énergisante (Thym, Menthe Poivrée, Citron), Relax (Verveine, Lavande, Cerise)

	4€
	BISSAP MAISON  Infusion de fleurs d’hibiscus, menthe, clous de girofles, aussi connue sous le nom “Agua Jamaïca”.

	4,10€
	CLUB MATE
	5,50€


	LE CHAUD
	Expresso
	2€
	Double Expresso

	3,50€
	Thé / Infusion (selon arrivage)

	3,50€
	Cappuccino

	3,50€
	Latte

	4€
	Chocolat Chaud

	4€


	LA CANTINE
	CARTE D’ÉTÉ
	LES TARTINABLES
	Curry Mango Fromage Blanc
	6,50€
	Houmous Maison revisité (selon inspiration)
	6,50€
	Tapenade Maison (olives vertes, amandes, ail)
	6,50€
	Voyage en Tartinables (assortiment des 3 servis avec des crudités)
	14,50€

	LE FROMAGE
	Saint-Marcelin entier
	6,50€
	Camembert Rôti (avec ou sans miel)
	8€

	LA CHARCUTERIE
	Terrine de Campagne
	7.50€
	Saucissons (selon arrivage : nature, noisettes, Beaufort, fines herbes, piment d’Espelette)
	8,50€
	Planche de Charcuterie
	18€

	GROSSES FAIMS
	Pizza biquette (mozza, chèvre, olive, origan)
	10€
	Pizza Regina (mozza, jambon, champignons, olive, origan)
	10€
	Pizza Andalouse (mozza, chorizo, poivrons, olive, origan)
	10€
	Pizza Burratina (mozza, jambon cru, burrata, roquette, olive, origan)
	12€
	Grande Planche à partager
	22,00€




