Pl ¥
1‘ #

“‘\.l"r
-.Fl 1!1-

i irﬁz‘i”‘ ‘

r

i|. 7||-| !Il iy

Py




\
BIENVENUE __

Notre histoire,

Avant d’accueillir des voyageurs du monde entier, ce lieu avait déja une ame. Ici, bien avant les valises et les
rencontres, on travaillait le bois.

Une ancienne menuiserie, elle-méme héritiere d’une corderie, d’oli cette architecture si particuliére, tout en
longueur, pensée a I'époque pour étirer, fabriquer, créer. Ge long batiment, ce couloir extérieur, ne sont pas
un hasard. lls racontent une époque ol chaque metre servait a produire, a faire naitre quelque chose de
concret.

Apres le Covid, nous lui avons redonné vie. Pas en effacant son passé, mais en le prolongeant.
Nous qui avons beaucoup voyagé, notamment en Amérique latine, nous y avons puisé cette chaleur humaine
et cet art de créer des liens si naturels.

Aujourd’hui, on n’y fabrique plus des cordes ni des meubles. On y crée des souvenirs, des rencontres, des
moments. Des voyageurs qui arrivent seuls et repartent avec des histoires. Des soirées qui commencent
autour d’un verre et finissent en amitiés. Des passages courts qui laissent des traces plus longues.

Ce lieu a toujours été fait pour relier.

Avant, ¢’étaient des cordes. Aujourd’hui, ce sont des gens.

Bienvenue chez vous.

PROGRAMMATION / RESERVATION / PRIVATISATION

WWW.YASIHOSTEL.COM
+33 978 80 52 40 - CONTACT@YASIHOSTEL.COM

(O) @YASI.HOSTEL
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~LES BIERE

LES PRESSIONS

25l 50

Des bonnes mousses artisanales, locales et BIO !
La Yasi Loustic 3306 6E 5e
Blonde légere aux notes céréalieres - 4,8%
La Louange 3706 76 6E
Blanche rafraichissante et acidulée - 4,8%
Lg Loufoque‘ B 450€ a6 76
Triple de caractére avec des notes d'épices et caramel - 8%
|’Outrance . 4306 150€ 650€
IPA douce et fruitée - 6%
La Nelpa_..... | 450€ 1806 6,80
NEIPA sophistiquée et florale - 6%

#) CIDRE
L'été... en pression 25cl 50ci HH.  L’hiver... en houteille 33cl
Cidre brut Cidre brut

1 T

Rafraichissant et sucré - 47% Sl ke B Cidre Poiré 5308

LES BIERES BOUTEILLES - 33CL

Biére sans alcool selon arrivage 56
Cherry Chouffe (fruits rouge) - 8% 6,56
Tripel Karmeliet - 8,4% 6,56

L"abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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LES COCKTAILS _
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CREATIONS MAISON

BARBIE Vodka / Jus de Cranberry / Purée de Fruits rouges / Citron Vert 96
Gin / Eau de vie au CBD / Purée de Mangue / Citron vert & jaune / Limonade / Sirop

CABIDO de Vanille 12,506
Rhum Blanc / Sirop de Falernum* / Sirop Kiwi & Orgeat / Jus de Cranberry / Jus de

CON RAZON Goyave / Citron Jaune 16

GISSAP Gin / Bissap maison / Jus d’Ananas / Purée de Passion 9€
Vodka / Tequila / Gin / Rhum blanc / Purée de Passion / Purée de Mangue / Citron

OPPENHEIMER Vert / Tabasco (puissance entre 1 et 5 au choix) 116
Chartreuse verte & jaune / Gin / Jus d’Ananas / Jus de Goyave / Purée de Passion /

SUAVEMENTE Purée de Mangue / Sirop de Falernum* / Menthe fraiche / Citron Vert 136

SLAY Gin / Fleur de sureau / Créme de péche / Limonade / Aqua Faba et paillettes ! 1250€

VINTAGE CUBANITA Rhum Ambré / Citron Vert / Sirop de Rose / Prosecco / Cannelle 10€
Mélange Mule maison : curagao, verveine, gin, sirop de Falernum* / Ginger Beer /

YASIMULE Citron Vert et paillettes ! 9,006
Mélange YASI Sour : Pisco, Amaretto, Limoncello, Scotch /

YASISOUR Sucre / Citron Jaune / Aqua Faba 106
Mélange YASI Spritz : vodka, Chambord, purée de Fruits Rouges, Bissap maison /

YASI SPRITZ Prosecco / Tonic %

SPRITZ LOVERS

APEROL Apérol / Prosecco / Eau Gazeuse 8,506

CAMPARI Campari / Prosecco / Eau Gazeuse 8,506

CURACAO Curagao / Prosecco / Citron Veert / Eau Gazeuse 8,506

HUGO Liqueur de Sureau / Prosecco / Eau Gazeuse 8,80€

LIMONCELLO Limoncello / Prosecco / Eau Gazeuse 8,50€

*Le sirop de Falernum est préparé maison a base de rhum infusé avec des amandes broyées / zestes de citrons verts / clous de girofles avant d’étre tra

L"abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



LES BASIQUES

SUZE TONIC 66 CUBA LIBRE 1506
GIN TONIC 150€ VODKA REDBULL 8,506
LES MULES

MOSCOW Vodka / Ginger Beer / Gitron Vert / Angostura : 8,506
LONDON Gin / Ginger Beer / Citron Vert / Angostura ) 8,506
JAMAICAN Rhum Blan / Gnger Beer/Gitron Vert / Angustura 8506
CHARTREUSE Chartreuse / Ginger Beer / Citron Vert (( = 106
WAM Rhum Blanc / Bissap Maison / Ginger Beer / [}itr‘ | 9,50€
LES INTEMPORELS- T{

BLOODY MARRY Vot / Jusde Tomate/ Giron Vert/ Tabasco 8f~ — = 106
BLUE LAGOON Vodka / Curacao / Citron Vert / Limonade 10€
CAIPIRINA Cachaca/ Citron Vert / Sucre (variantes  la demande) 950€
COSMOPOLITAN Cointreau / Viodka / Jus de Cramberry / Jus de Citron Vert %€
ESPRESSO MARTINI Vodka / Kahlua / Espresso 10€
MARGARITA Cointreau / Tequila / Citron Vert %€
MEZCALITA Mezcal / Citron Vert / Sucre e
MOJITO Rhum Blanc & Brun / Menthe / Citron Vert / Sucre / Eau Gazeuse / Angostura %€
NEGRONI Martini Rouge / Campari / Gin 10€
PINA COLADA Rhum Blanc & Brun / Jus d’Ananas / Purée de Coco / Citron Vert 106
PISCO SOUR Pisco / Citron Vert / Sucre / Aqua Faba 9,50€
PORN STAR MARTINI Vodka / Passoa / Passion / Citron Vert / Sirop de Vanille et son shot de Prosecco 11,50€
SEX ON THE BEACH Vodka / Liueur de Péche / Jus d’Ananas / Jus de Cranberry 9,50€
TI-PUNCH Rhum Blanc / Citron Vert / Sucre Roux

L"abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




SOFT BUT SEXY-

BARABAN Sirop de violette / Tonic / Citron / Menthe

MOJITO 0% Eau gazeuse / Menthe fraiche / Citron / sucre

PALERMO SPRITZ 0% Palermo / Tonic / Tranche d’orange

PINA COLADA 0% Jus d’ananas / Purée coco / Citron vert 86
SIN RAZON Jus de Cranberry / Jus de Goyave / Sirop de Kiwi / Sirop d'Orgeat / Citron Jaune 8€
VISSAP Gin 0% / Bissap maison / Jus d’ananas / Fruit de la passion 8e
YELOVE Jus d’ananas / Purée de Passion / Sirop de Rose / Citron 8e
SHOOTERS

Babylon, Baby Guiness, Bali Drop, Boogab, Coeur Grenadine, Italian Lover, Lemon Drop, Madeleine, Peach Tart, Purple Haze, Sweet
Trouble, TGV, Virgin Loukoum, Vodko... (plus d'informations au comptoir)

Q

LES VINS

VERRE (12CL) BOUTEILLE
VIN BLANC Viognier 46 256
VIN ROUGE Cdte du Rhane 46 256
VIN ROSE Coteaux d'Aix-en-Provence 46 256

LES APERITIFS

BAILEY 4o 5
MARTINI 4 4
RICARD 2 %
SUZE 4 4

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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N
LE FROID *

SIROPS / DIABOLOS (+1€)

citron, fraise, péche, vanille, cassis, kiwi, pamplemousse, menthe verte, concombre, caramel, spéculos, orgeat, 26
hibiscus, rose, violette, sureau, basilic... et nouvelles entrées du moment.

SODAS : Ice Tea Péche / Coca-Cola / Coca-Cola Zéro / Orangina / Oasis 3506
RedBull (+0,50€) ’
PERRIER (supplément sirop + 0,50€) 3,906
JUS DE FRUITS : Pomme / ACE / Ananas / Orange / Abricot / Fraise / Tomate 3906
FRENCH SODAS : les sodas artisanaux, bios et made in France

Limonade / Ginger Beer de chez MONA 4.56
Kombucha citron gingembre 5,906
SYMPLES : Les infusions glacées légerement pétillantes, bio, made in France et faibles en sucre.

Détox (Sauge, Sureau, Pomme), Energisante (Thym, Menthe Poivrée, Citron), Relax (Verveine, 456
Lavande, Cerise)

BISSAP MAISON : Infusion de fleurs d’hibiscus, menthe, clous de girofles, cannelle aussi connue sous 4506
le nom “Agua Jamaica”. ’
CLUB MATE 9,006
LE CHAUD

Expresso 26
Double Expresso 3,006
Thé / Infusion (selon arrivage) 3906
Cappuccino 3,506
Latte 46
Chocolat Chaud 4€

Supplément sirop : + 0,50€ | Option Lait Végétal : +0,50€
Pour votre santé, les produits sucrés sont a consommer avec modeération.
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— LA CANTINE _

LES TARTINABLES

/ \/ Curry Mango Fromage Blanc

Lz

LE FROMAGE

6,506
( // j; VV Houmous Maison revisité (selon inspiration) 6,506
( // ; VV Tapenade Maison (olives vertes, amandes, ail) 6,506
(&) \/ Voyage en Tartinables (assortiment des 3 servis avec des crudités) 14,50€
\/ Saint-Marcelin entier 6,506
\/ Camembert Rdti (avec ou sans miel) 8¢

LA CHARCUTERIE
Terrine de Campagne 150€
Saucissons (selon arrivage : nature, noisettes, Beaufort, fines herbes, piment d’Espelette) 8,906
Planche de Charcuterie (jambon cru, saucisson, terrine, chorizo) 186

GROSSES FAIMS

\/ Pizza biquette (mozza, chévre, miel, noix, olives, origan) 10€
Pizza Regina (mozza, jambon, champignons, olives, origan) 106
Pizza Andalouse (mozza, chorizo, poivrons, olives, origan) 10€
\/ Pizza Vege (mozza, poivrons, champignons, tomates cerise, olives, origan) 10€
Pizza Burratina (mozza, jambon cru, burrata, tomates cerise, roquette, olives, origan) 126
Grande Planche a partager (chorizo, jambon cru, saucisson, terrine de campagne, St Marcelin entier, fromage 29,006

de chévre, carottes, tapenade maison, houmous maison)

Pour votre santé, les produits gras et salés sont & consommer avec modeération. Wégétarien Megan
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	LA CAFET’
	LE FROID
	SIROPS / DIABOLOS (+1€) citron, fraise, pêche, vanille, cassis, kiwi, pamplemousse, menthe verte, concombre, caramel, spéculos, orgeat, hibiscus, rose, violette, sureau, basilic... et nouvelles entrées du moment.
	2€
	SODAS :  Ice Tea Pêche / Coca-Cola / Coca-Cola Zéro / Orangina / Oasis   RedBull (+0,50€)
	3,50€
	PERRIER (supplément sirop + 0,50€)
	3,50€
	JUS DE FRUITS : Pomme / ACE / Ananas / Orange / Abricot / Fraise / Tomate
	3,50€
	FRENCH SODAS : les sodas artisanaux, bios et made in France   Limonade / Ginger Beer de chez MONA Kombucha citron gingembre
	4,5€
	5,50€
	SYMPLES : Les infusions glacées légèrement pétillantes, bio, made in France et faibles en sucre. Détox (Sauge, Sureau, Pomme), Énergisante (Thym, Menthe Poivrée, Citron), Relax (Verveine, Lavande, Cerise)
	4,5€
	BISSAP MAISON : Infusion de fleurs d’hibiscus, menthe, clous de girofles, cannelle aussi connue sous le nom “Agua Jamaïca”.
	4,50€
	CLUB MATE
	5,50€


	LE CHAUD
	Expresso
	2€
	Double Expresso
	3,50€
	Thé / Infusion (selon arrivage)
	3,50€
	Cappuccino
	3,50€
	Latte
	4€
	Chocolat Chaud
	4€


	LA CANTINE
	CARTE D’ÉTÉ
	LES TARTINABLES
	Curry Mango Fromage Blanc
	6,50€
	Houmous Maison revisité (selon inspiration)
	6,50€
	Tapenade Maison (olives vertes, amandes, ail)
	6,50€
	Voyage en Tartinables (assortiment des 3 servis avec des crudités)
	14,50€

	LE FROMAGE
	Saint-Marcelin entier
	6,50€
	Camembert Rôti (avec ou sans miel)
	8€

	LA CHARCUTERIE
	Terrine de Campagne
	7.50€
	Saucissons (selon arrivage : nature, noisettes, Beaufort, fines herbes, piment d’Espelette)
	8,50€
	Planche de Charcuterie (jambon cru, saucisson, terrine, chorizo)
	18€

	GROSSES FAIMS
	Pizza biquette (mozza, chèvre, miel, noix, olives, origan)
	10€
	Pizza Regina (mozza, jambon, champignons, olives, origan)
	10€
	Pizza Andalouse (mozza, chorizo, poivrons, olives, origan)
	10€
	Pizza Vege (mozza, poivrons, champignons, tomates cerise, olives, origan)
	10€
	Pizza Burratina (mozza, jambon cru, burrata, tomates cerise, roquette, olives, origan)
	12€
	Grande Planche à partager (chorizo, jambon cru, saucisson, terrine de campagne, St Marcelin entier, fromage de chèvre, carottes, tapenade maison, houmous maison)
	22,00€




